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,Prost und auf a scheena Mess

Bierprobe des Ipfmess—Festbiers — Braumeister Rothinger: Von diesem Bier bekommt keiner Kopfweh

Die Ipfmess naht mit Riesenschrit-
ten. Die Vorfreude steigt und auch
das Festbier ist gebraut. Am Diens-
tagabend unterzogen Vertreter
der Stadt und der ortlichen Verei-
ne in der Schranne das Ipfmessbier
einer gemeinsamen, geselligen
Geschmackskontrolle. lhr einstim-
miges Urteil: ,Ein gutes, siiffiges
Bier.” Ja dann Prost! Und ,auf a
scheena Mess”.

GABI NEUMEYER

Bopfingen. Prichtig lief es in diesem
Jahr auch fiir Biirgermeister Dr. Gunter
Biihler. Nur zwei Schlige benotigte der
Schultes, um das erste Fass anzustechen.
‘Wenn das keine gelungene Generalpro-
be fiir die Ipfmessercffnung ist. Biihler
betonte, dass entgegen mancher Ge-
riichte das Festbier im fiirstlichen Brau-
haus zu Wallerstein eigens fiir die Ipf-
mess eingebraut worden sei und erin-
nerte an die Berichterstattung vom An-
setzen des Suds Mitte April.

Zum ersten Mal gab’s bei der Ipfmess-
bierprobe auch Musik. Fiir Stimmung
sorgte das Duo Burgl und Hartl mit ziinf-
tigen, bayerischen Liedern. Fiirst Moritz
zu Oettingen-Wallerstein wiinschte den
Bopfingern im Namen des Fiirst Waller-
stein Brauhauses viel SpaR spater auf der
Mess. ,In unserer Region stoft man ja
zwischen Wiirttemberg und Bayern an
viele Grenzen®, sagte er und erinnerte
scherzend an alte Zeiten, als. das Fiirs-
tentum in der Region noch ein souvera-
ner Staat war. Grenzenlos hingegen sei
das Ipfmessbiervergniigen, angefangen
von den Zutaten iiber die Entstehung bis

" zum Verbrauch. Die Gerste fiir das Brau-
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Grenzenlos gut, das Bopfinger Ipfmessbier: Dieser Meinung waren (von links) Marktmeisterin Sonja Dahlmann, Burgermeister
Dr. Gunter Bihler, vom Fiirst Wallerstein Brauhaus Biersommelier Christian Leibig, Braumeister Volker Réthinger und Ge-
schéftsfihrer Georg Schwarz, Festwirt Jurgen Papert, Fiirst Moritz zu Oettingen-Wallerstein und Nicole Karl von der Kronen-

brauerei Bopfingen.

malz kommt vom Hartsfeld, der Hopfen
aus Franken, gebraut wurde es in Bayern
und getrunken wird es auf Ostwiirttem-
bergs groftem Volksfest.

Dass das diesjéhrige Ipfmessbier schon
fast etwas Einmaliges ist, berichtete
Braumeister Volker Rothinger. ,Die bei-
den Sude fiir das Bopfinger Ipfmessbier
waren die beiden letzten Sude in unse-
ren alten Pfannen®, sagte er. Gleich da-

nach Habe die Brauerei ihre alte Olhei-
zung durch eine neue Erdgasheizung er-
setzt. Wegen des Umbaus sei das Fest-
bier in diesem Jahr auch sehr lange gela-
gert, iiber zehn Wochen und sei daher
sehr bekommlich. ,Von diesem Bier be-
kommt niemand Kopfweh®, so Rothin-
ger. Das Ipfmessfestbier 2013 habe eine
schéne Hopfenblume, eine Stammwiir-
ze von 13,5 Prozent und einen Alkohol-
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gehaltvon 5,5 Volumenprozent.

Gerne getrunken wird es auch im Fest-
zelt von Festwirt Jiirgen Papert. Dieser
erklarte, das Dutzend seiner Ipfmessbe-
wirtung in diesem Jahr in bewahrter
‘Weise voll machen zu wollen und stellte
das Musikprogramm im Festzelt vor.
Und wer nicht mehr bis zur Ipfmesse
warten will, der erhilt das Ipfmessbier
auch in Flaschen im Getrankehandel.
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